@ Velouté de potiron

0 Brocolis sauce aioli

‘ ' Rosbeef a I'ancienne
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@ Filet de colin d’Alaska MSC

Haricots verts persillés base

Menu CHOIX BIO

Du 02/02/2026 au 06/02/2026

Salade d’endives a la
parmentiere

Salade Florida

Tajine de poulet

Curry de pois chiches

Semoule BIO

Coulommiers a la coupe

Fromage blanc

Kiwi

Poire

1 produit bio/jour

Morfadelle *

Crépe au fromage

Bouchées BIO courgettes
& feta au curry

Longe de porc a la
Dijonnaise *

Jeunes caroftes

Yaourt nature fermier
Désiris HVE

Samos

Clémentine

Pomme
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Salade multifeuille

Demi pamplemousse

™

Sauce bolognaise

Paupiette de saumon sauce

aneth ‘

Macaronis

x

Rondelé nature

Munster & la coupe AOP

Flan au chocolat & base de
lait BIO

Liégeois vanille

© Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.

0 Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande % Plat avec du porc @ Plat complet
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